TOUT BON, TOUT SIMPLEMENT

BRUNCH SIGNATURE

Des plats simples, généreux et terriblement bons

Le classic Tout Bon 19

CEufs brouillés, mini granola, portion de jambon et fromage, panier du boulanger

Les pancakes sweet & salty 16
Pancakes moelleux, bacon croustillant, fruits frais, sirop d’érable, ricotta citronnée

La brioche méditéranéenne 17
Brioche toastée, burrata crémeuse, pesto maison, crispy serrano, tomates cerises, roquette
The English One 18

CEufs au plat, saucisse, bacon croustillant, champignons rétis au thym,
haricots mijotés, rosti, toast au levain

The Scandinavian plate 16

Toast levain, saumon fumé, ricotta citronnée, pickles, citron, salade fraiche
Ajoute: oeufs brouillés bio 3€

Toast avocado & oeufs brouillés 13.5
Pain au levain, guacamole maison, ceufs brouillés crémeux, pickels, micro-pousses
Ajoute: bacon 3.5€ - feta 3€ - saumon fumé 5€

Le croissant fondant 9.5
Croissant pur beurre, jambon a l’os, gouda belge fondu, salade verte
Ajoute: oeufs bio brouillés 3€

Le morning granola 9.5
Yaourt grec, granola maison, fruits frais, coulis de fruits rouges
Yaourt soja +1€

Garden bowl 15

Quinoa, avocat frais, feta, herbes fraiches, tomates cerises, citron, mesclun
Ajoute: oeufs brouillés bio 3€

?@? TOUT BON




Pimp ton brunch

Oeufs bio (brouillés ou au plat) 6
Bacon 3.5
Saumon fumé 5
Guacamole maison 35
Rosti 4
Salade fraiche 35
Portion jambon & fromage 4
Emiétté de feta 3
Pour plus de plaisir

BOULANGERIE

Servis avec nos confitures maison et pates a

tartiner belges

Panier du boulanger - 2 tranches de
blé au levain, ¥4 de baguette

Y2 baguette artisanale

Croissant

Pain au chocolat

Cinnamon roll

Cookie

Pasteis de nata

Gaufre de Liege

PATISSERIES

Foutu pour foutu

Cheesecake basque
Brownie fondant
Cake moelleux du moment

Carrot cake

Plus de douceurs vous attendent au comptoir.

N’hésitez pas a aller jeter un ceil.

VYOUR DAILY DOSE OF SUNSHINE
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SPECIALES BRUNCH

Jus d’orange 4.5
Limonade fraiche 4.5
Mimosa 8

Jus d’orange + prosecco = )

CHAUDES

Café, espresso 3
Espresso macchiato 3.5
Cappucino, Latte macchiato 4
Flat white 4.5
Véritable chocolat chaud 4.5
Matcha ou chai latte 5
Thé (vert, noir, infusion) 4
Thé vert menthe fraiche 4.5
Infusion citron gingembre frais 4.5
Extra shot 0.5
Make it iced 0.5
Lait végétal 0.5
Sirop (caramel, vanille, noisette) 1
FROIDES

Bru plate ou pétillante 25cl/50cl 3/5
Tonic, ginger beer 4.5
Kombucha péche yuzu 5
Thé glacé maison 4.5
Jus de pomme 4.5
APERO TIME

Vedett pils ou blanche 4
Vedett IPA 5
Trotinette 0% 5
Fruitesse liefmans 4
Vin “Les copains” 5.5/25
Prosecco 7/30
Aperol Spritz 9

Une addition par table



	Pimp ton brunch
	BOISSONS
	SPÉCIALES BRUNCH
	CHAUDES
	Pour plus de plaisir
	BOULANGERIE
	FROIDES

	PATISSERIES



