TOUT
BON

your daily dose of sunshine




BREAKFAST

de 7h30a 11h30

SIGNATURES

Complets, réconfortants, terriblement bons

Brunch Tout Bon

Mini granola, ceufs bio brouillés ou au
plat, panier du boulanger, jus frais,
boisson chaude au

choix (+1 € spécialité latte)

Extras : + bacon 3,00 € / + saumon 5,00 € /

+ jambon & fromage 3,50 € /
+ croissant ou pain chocolat 2,50 €

Continental

Croissant ou pain chocolat, panier du
boulanger, jus frais, boisson chaude (+1 €
spécialité latte)

EGG BUNS

Pain brioché, oeufs brouillés, cream
cheese

Bacon & cheddar 12.5
Saumon, guacamole 13.5
Veggie, légumes grillés 115

EXTRA

Oeufs bio brouillés ou sur le plat
Bacon
Saumon fumé

Avocat frais

18.5

13

Healthy bowl

Quinoa taboulé, avocat, tomates cerises,
mesclun, ceufs bio, citron.

Croissant jambon & fromage

Chaud, croustillant, jambon & gouda
belge fondant.

Granola bowl

Yaourt grec, granola maison, fruits, miel,
fruits, noix.

Porridge

Flocons d’avoine, lait chaud, fruits, noix,
miel.

15.5

5.5/9.5

7.5

TOASTS & EGG BUNS

Pimpés, colorés, généreux

Avocado toast

Guacamole maison, pain au levain, pickles, graines,

micro-pousses.

Toast aux oeufs brouillés
CEufs bio brouillés, herbes fraiches, pain au levain.

Avocado toast aux oeufs brouillés
Le combo ultime

3.5

Guacamole maison
Assiette jambon & gouda
Assiette gouda & brie

Panier du boulanger

11

11

13.5

35



LUNCH

de 11h30 a 15h30

TARTINES SIGNATURES

Pain levain, garnitures fraiches, assiettes généreuses

La nordique 15.5

Guacamole maison, saumon fumé,
pickles, citron vert, herbes fraiches.

La méditéranéenne 16.5

Pesto maison, serrano, mozza di bufala,
tomates confites, roquette, huile d’olive.

La végétale

La Bruxelloise 14.5

Tartare de beeuf maison, mayo moutardée,
pickles, roquette, cornichons.

La sunny 14.5

Poulet grillé, guacamole maison,
parmesan, tomates confites, roquette.

12.5

Houmous maison, légumes grillés, tomates confites, roquette, creme balsamique.

COMFORT FOOD

Croque Signature

Jambon a l'os, fromage belge fondant, béchamel maison.

Croque Veggie

15.5

14.5

Aubergines et courgettes grillées, mozzarella, béchamel et pesto maison.

La quiche du moment

Création maison selon saison et inspiration.

13.5

Ces plats sont accompagnés d’une salade mixte.

LES SALADES CREATIVES

Halloumi grillé 16.5

Halloumi, courgettes grillées, tomates
cerises, roquette, pois chiches grillés,
pickles.

César classique 155

Poulet grillé, parmesan affing, crotGtons
maison, tomates cerises, salade, sauce
césar crémeuse maison.

Cheévre et noix 15.5

Chevre chaud, miel belge, noix réties,
betteraves, mesclun.

Fraiches, colorées, gourmandes

Vegan bowl 15.5

Quinoa, légumes rotis, pois chiches grillés,
houmous maison, betterave.

Aiguillettes de boeuf 17.5

Aiguillettes de boeuf marinées et grillées,
parmesan affiné, pickles, tomates cerises,
grenailles roties, mesclun.

Toutes nos salades sont dressées avec de la vinaigrette et
servies avec du pain.



AU COMPTOIR

du four a la table, toute la journée

BOULANGERIE

Servis avec confitures maison et pates a

tartiner belges

Panier du boulanger - 2 tranches de blé
au levain, Y4 de baguette

Y2 baguette artisanale
Croissant

Pain au chocolat
Couque suisse
Cinnamon roll
Madeleine

Cookie

Pasteis de nata

Gaufre de Liege

LES BOISSONS

Chaudes

Café, espresso

Espresso macchiato

Cappucino, Latte macchiato

Flat white

Véritable chocolat chaud

Matcha latte

Chai latte

Babyccino

Thé (vert, noir, infusion)

Thé menthe fraiche ou citron & gingembre

Extra shot

Make it iced

Lait végétal

Sirop (caramel, vanille, noisette)

Les jus

Jus d’orange pressé
Jus de pomme artisanal

Une addition par table

315
315
85
4.5
2.5
3.5

4.5
4.5

PATISSERIE

Les irrésistibles
Classiques
Tartelette citron meringuée
Tartelette aux framboises
Tarte fine aux poires
Tarte fine aux pommes
Tarte abricot & amandes

Eclair vanille
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Carrot cake 4

Faites-maisons

Par le chef
Cheesecake basque 6
Brownie fondant 5.5
Cake moelleux selon U'inspiration 4.5
Froides
Bru plate 25cl/50cl 3/5
Bru pétillante 25cl/50cl 3/5
Coca cola, zéro 3.5
Tonic, ginger beer 4.5
Kombucha péche yuzu 5
Thé glacé maison 4.5
Limonade maison 4.5
Apéro time
Vedett pils 4
Vedett banche 4
Vedett IPA 5
Trotinette 0% 5
Fruitesse liefmans 4
Duvel 6
Vin “Les copains” 5.5/25
Gin tonic 11 Cr
Aperol Spritz 11 i@;
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Tag us on toutbon.bxl



